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Al Tuttofood di Milano
piace la pasta Regal
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Riconoscimento al pastificio di Pineo
Prodotto innovativo
La Regal premiata

a TuttoFood Milano
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i Regal la palma d’oro
dell'innovazione 2011
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INDUSTRIA: INNOVAZIONE, PREMIATA A MILANO AZIENDA
TERAMANA

(5 condivigl &7 Inviaad un Amico (2, Stampa A~ A* Dimensione del testo
14:54 20 MAG 2011

(AGI) - Pineto (Teramo), 20 mag. - || pastificio Regal di Pineto
(Teramo) si e' aggiudicato il titolo di "Prodotto Innovativo 2011"
con la linea Simply Chef. L'ambito riconoscimento &' stato
ottenuto al "TuttoFood" di Milano, la piu' importante fiera del
setiore agroalimentare che si &' tenuta nel capoluogo lombardo.
Al pastificio pinetese &' stata infatt| riservata la possibilita’ di
gareggiare nella vetrina che |la manifestazione dedica alle aziende
che si sono maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. Ad
aggiudicarsi la "palma d'oro dellinnovazione” &' la nuova linea
Simply Chef, 23 primi piatti di pasta fresca pronti in pochissimi
minuti lontani dai cibi precotti o precotti surgelati.
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Pineto: premio R&S al pastificio Regal

Postato da: admin su Mag 20, 2011 = L
Taggato in: news , myblog , lindustriale , agea

Il pastificio Regal di Pineto (Teramo) si e' aggiudicato il titolo di "Prodotto Innovative 2011" con la
linea Simply Chef.

L'ambito riconoscimento e' stato ottenuto al "TuttoFood" di Milano, la piu' importante fiera del settore
agroalimentare che si e' tenuta nel capoluogo lombardo.

Al pastificio pinetese e' stata infatti riservata la possibilita’ di gareggiare nella vetrina che la
manifestazione dedica alle aziende che si sono maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. Ad
aggiudicarsi la "palma d'cro dell'innovazicne" &' la nuova linea Simply Chef, 23 primi piatti di pasta
fresca pronti in pochissimi minuti lontani dai cibi precotti o precotti surgelati.



rassegna stanpa

Altrimenti

comunication& corporale insge

DATA: 7 MAGGIO 2011

Il pastificio Regal di Pineto al TuttoFood di Milano

Postato i T maggio 2011 ds Antonalls Gaits

Il pastificio Regal di Pineto (Te) si presenta quest'anno in una nuova veste al TuttoFood
di Milano, la pitt importante fiera del settore agroalimentare in programma da domenica B
maggio a mercoledi 11 maggio 2011, nel capoluogo lombardo.

! &
L.2% ) Simply {hﬂ'

(snocchetta
il Pestate

ai Funghi

Al padiglione 22P/1 stand K20 L3o 1'azienda abruzzese presenterd, infatti, un pack
minimalista ed elegante in grado di risaltare le peculiarita della buona pasta fresea. Spaghetti
alla chitarra, pappardelle, tortelloni ricotta e spinaci, gnocchi di patate, cappelletti al
prosciutio erudo: i veri sapori della tradizione abbinati alle pit moderne teeniche produtiive.

Protagonista dello stand abruzzese sara la nuova linea Simply Chef, 23 primi piatt di pasta
fresca pronti in pochissimi minoti. Dagli gnocchetti ai funghi al risotto ai gamberi, dai
cappelletti panna e prosciutto ai tortelloni ai funghi porcini: sono alcune delle gustose
monoporzioni ideali per un primo piatio pratico e appetitoso da cucinare facilmente in padella
0 al microonde. La soluzione migliore per la pausa pranzo e non solo.

La gamma sara presente, inoltre, come “Prodotio Innovativo 2011" all'ingresso det
padiglioni 13-15/22-24, nella vetrina che TuttoFood riserva alle aziende che si sono
maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. 1 Simply Chef coniugano, infatti, esperienza,
tradizione e affidabiliti con la tecnologia e la sicurezza alimentare, garantendo prodofti
freschi da cucinare celermente e non precott da scaldare.
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TuttoFood, De Cecco cresce con il
Bio
Milana. De Cecco presenta & nuowl formati di
pasta prodotta con granoe Khorassan, nel corso
della flera "TutioFood®, Inaugurata leri,
domenica 8 magglo, negll spazl di Fieramilano
a Rho. Prodotti che si sommano ai guattra,
presenti gid dal 2006 nel catalogo e che
puntano a rafforzare la leadership del pastificio
abruzzese anche nel campo dell'alimentazions
biologica. Non a caso, nel biennia 2009 -2010,
le vendite della pasta al Kamut sono cresciute
rispottivamente del 50 per cento rispetto al
biennio precedente e dell'85 per cente nel primi guattro mesi di quest'anno. A rendere omaggio al
gusto del grano Khorassan, noto con || marchio “Kamut®, | gustosi piatti dello chef partenopeo
Gennaring Esposito, che ha deliziato operator] del settore @ semplicl curlosi con tre assaggl di
pasta, cucinati con grande professionalith, nell'area Fipe del padiglione numero 13. "Il migliar
trucco per realizzare un piatto di gqualita & quello di valorizzare ogni piccolo ingrediente - spiega il
cuoco, Ecosl, all'inconfondibile gusto della pasta De Cecco, caratterizzata dall'autentico profumo
del grano, ama mischiare saporl tradizionall iegati al mio territorio e alle stagion!”, Le ricette
cucinare da Espostito, alla presenza de! tecnologo dell’azienda De Cecco, Gerardo Dalbon & di
Nicala Sorrenting, nutrizionksta di fama Internazionale, sono il risultate di un binomio perfetto
costituito da bonta e benessere, "La pasta al Kamut & altamente digeribile, quindi pil leggera della
classica - spiega Sorrenting - non provoca alcun tipo di allergia anche se non va confusa con i
prodottl per celiaci, privi di glutine, contiene una percentuale maggiore di sall minerall & ha pid
grassi benefici. invite tuttl ad assaggiarla e ricordo che la pasta, anche quella bianca, non deve
mai mancare nella nostra alimentazione perché, contrariamente a cid che si pensa, non fa
ingrassare; basta condirla nel modo gluste”. Un consiglio che Gennarino Esposito segue
guotidianamente, come dimostra negh assaggi offerti in fiera. Si comincia con fusilll con fave,
carciofl, asparagi e cipollotio, per proseguire con & zuppa di tubettl con seppie e piselll
"shucciati" e finire con peanette al ragd di capretto e broccoli.

E nella parallela fiera del BtoBio, ospitata sempre a Rho, De Cecco lancia una nuova linea riservata
a ristoranti ¢ mense scolastiche tutta rigorosamente biologica. Il pastificlo amplia la sua offerta
con 15 tipl di pasta e propone al mercato un inedito formato di tre chill, pensato per la
ristorazione colléttiva (food servicel

Crazie a| contributo della Regione Abruzzo e della Camera di Commercio, in fiera vi sono anche
altre 12 aziende alimentari abruzzesi, ospitate nel padiglione 24. Ad esse si agglungono le Sorelle
Murzia, | pastifici Cocco e Regal, Api & Verde Abruzzo (oleificio di Cittd Sant'Angelod, che hanno
uro siand a parte. |l pastificio Regal zi presenta in una veste nuova a TuttoFood, presentando un
pack minimalista ed elegante in grado di risaltare le peculiarita della pasta fresca. Spaghett alla
chitarra, pappardelle, tortelloni ricotta e spinaci, gnocchi di patate, cappelletti al prociutto crudo: |
sapari della tradizione abbinati alle pil moderne tecniche produttive. E prevista per domani,
martedi 10 magglo, la presenza del Presidente della Camera di Commercio di Chieti, Silvio Di
Lorenzo.

sara Del Vecchio




rassegna stanpa

QuickTime™ ¢ un
lecompressore
Sono necessari per ViSUAIZZare questimmagine.
comunicalion& cory e

W le g

DATA: 10 MAGGIO 2011

PINETO: LA PASTA FRESCA IN SCENA AL
"TUTTOFOOD’ DI MILANO

PINETO - La pasta fresca abruzzese tra tradizione e innovazione. Il pastificio Regal di
Pineto (Teramo) si presenta quest'anno in una nuova accattivante veste al TuttoFood di
Milano, la pit importante fiera del settore agroalimentare in programma da domenica 8
maggio a domani, mercoledi 11 maggio, nel capoluogo lombardo.

Al padiglione 22P/1 stand K29 L30 |'azienda abruzzese presentera, infatti, un pack
minimalista ed elegante in grado di risaltare le peculiarita della buona pasta fresca.
Spaghetti alla chitarra, pappardelle, tortelloni ricotta e spinaci, gnocchi di patate,
cappelletti al prosciutto crudo: i veri sapori della tradizione abbinati alle piu moderne
tecniche produttive.

Ma non e tutto. Protagonista dello stand abruzzese sara la nuova linea Simply Chef, 23
primi piatti di pasta fresca pronti in pochissimi minuti. Dagli gnocchetti ai funghi al
risotto ai gamberi, dai cappelletti panna e prosciutto ai tortelloni ai funghi porcini: sono
alcune delle gustose monoporzioni ideali per un primo piatto pratico e appetitoso da
cucinare facilmente in padella o al microonde. La soluzione migliore per la pausa pranzo
e non solo.

La gamma sara presente, inoltre, come “Prodotto Innovativo 2011 all'ingresso dei
padiglioni 13-15/22-24, nella vetrina che TuttoFood riserva alle aziende che si sono
maggiormente distinte per ricerca e sviluppo.

| Simply Chef coniugano, infatti, esperienza, tradizione e affidabilita con la tecnologia e
la sicurezza alimentare, garantendo prodotti freschi da cucinare celermente e non
precotti da scaldare. Un omaggio al gusto dei profumi e dei sapori intensi, simbolo del
vivere italiano.
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DATA: 11 MAGGIO 2011

Milano. Regal in vetrina al TuttoFood di Milano L’azienda
abruzzese dall’8 al 11 maggio alla prestigiosa rassegna
internazionale dedicata all'industria alimentare (pad. 22P/1
stand K29 L30)

5 Postatoda admin - Il maggio- 11- 2011
Regal in vetrina al TuttoFood di Milano

L'arienidn abruzzese doll'8 al 11 maggio allo prestigiosa rossegna internozionale dedicata allindustrio
alimentare

(pad. 22P/1 stand Kzg9 L3o)

La pasta fresca abruzzese tra tradizione e innovazione, 1l pastificio Regal di Pineto (Te) si presenta
guestanno in una nuova accattivante veste al TuttoFood di Milano, la pitt importante fiera del settore
agroalimentare in programma da domenica 8 mageio a domani, mercoledi 11 maggio, nel capoluogo
lombardo.

Al padiglione 22P/1 stand K29 L3o 'szienda abruzzese presenterd, infatt, un pack minimalists ed
elegante in grado di risaltare le peculiaritd della buona pasta fresca. Spaghetti alls chitarra, pappardelle,
tortelloni ricotta € spinaci, gnocchi di patate, cappelletti al prosciutto crudo: i veri sapori della tradizione
abbinati alle pit moderne tecniche produttive,

Ma non & tutto. Protagonista dello stand abruzzese sard la nonova linea Simply Chef, 23 primi piatti di
pustafmampmntlmpuchmﬂmtmﬂmn Dagli gnocchetti ai funghi al risotto ai gamberi, dai cappelletti panna

ai tortelloni ai funghi porci sumalcmmdellegmtmemumpnmumﬂeahp&rungﬁﬁm platto
pratmueappeﬂtﬂsndammefncﬂm&ut&inpndﬁﬂnualmmuﬁ La seluzione mighiore per
pranze & non solo.

Lz gamma sard presente, inoltre, come “Prodotto Innovative 2o11™ all'ingresso dei padiglioni 13-
15,1’:.21.241ﬂhmmmewmmammsimmﬂmmhmmme
sviluppo. 1 Simply Chef coniugano, infatti, esperienza, tradizione e affida con la tecnologia € 1a sicurezzs
alimentare, garantendo prodotti freschi da cocinare celermente & non precotti da scaldare: Un omaggio &l
gmtuchﬂpmfmmedeuapunmmuﬂ,mhnlu&ﬂlmmmhum

CHI E' REGAL
La storia

Nel 1086 non era difficile produrre pasta in Italia, quella che divenne una bella sfida fu introdurre nel mercato
italiano la tradizione delle tavole abruzzesi. Pasta fresca, quella prodotta a mano con il mattarello, potente
strumento su una tavela di legno. Plasmare gli ingredienti, sotto la forza delle braceia esperte delle massaie.
Ventiquattro anni fa il prodotto del binomio vova-farina-acqua e piusta forza di braceia femminili esperte
fecero la prima comparsa nei negozi e supermercati. Partl cosi quella che si poteva definire un'awentura, ma
chﬂnasue"mﬁr.ﬁiu‘;sad:;]lnmmapewlezmuhempm&nhh&nfattuhmmpualﬁn&mar&puﬁﬁnpumlnmhﬂm
mezzo 2 mille colosst.

La pasta fresea Regal vinse la sfida del palato del consumatori e, nel 1941, =i affrontd il grande passo della
mmd&lpmnacapanmmnﬂmmal& nella frazione di Scerne di Pineto. MNel nome, naturalmente, della
tradizione con 'evolozione tecnologica,

La struttura

i il pastificio presenta un organico di oltre cinquanta collaborator distribuiti tra produzione, commercizle
istica, composto soprattutto da specialisti del settore che, nello spirito dei soci fondatori, perpetua lidea di
itd tutale in ogni sug forma.

La filosofia aziendale

Regal, rispettando la culturs colinariz italiana, privilegia Uarte di “creare la pasta” selezionando aleuni tra § pid
tipici & gustosi formati. Conservando intatte le art di preparazione def suci trt,perm&ilsfaremm]:hm
buongustai pil esigenti, abbina sapientemente ingredienti di alta gualita, tﬁmemunﬂh.ﬂlﬁlumpammm
questi anmi e diventato intelligenza artigianale aziendale, che ha permesso di svil TE una tecnologia conla
quale controllare ogni fase della produzione della pasta, dalla scelta delle semole all'impacchettamento, diversa
e decisiva per una , uno spaghetto, un raviolo o una penna.
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DATA: 18 MAGGIO 2011

"Prodotto innovativo 2011" al
Pastificio Regal di Pineto

¥ Mercoled! 18 maggio 2011 13:33 | [
CRONACA | PINETO (TERAMO) - II
pastificio Regal di Pineto (Te) si
aggiudica il ttolo di "Prodotto
Inmovative 2011° con la linea Simply
Chef. L'ambito riconoscimento e stato
ottenuto dopo la quattro giornl del
TuttoFood di  Milano, la piu
importante  flera del seftore
i agroalimentare che si & tenuta dall's
all'll maggio nel capoluogo

lombardo.

Al pastificio pinetese e stata Infatti riservata la possibilita di garegglare
nella vetrina che la manifestazione riserva alle aziende che sisono
maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. Ad aggiudicarsi la "palma
d'oro dell'innovazione” la nuova linea Simply Chef, 23 priml piatti dl pasta
fresca pronti in pochissimi minuti.

Dagli gnocchettl al funghl al risotto al gamberi, dal cappelletti panna e
prosciutto ai tortellonl ai funghl porcinl: sono alcune delle gustose
monaporzionl ideall per un primo piatto pratico e appetitoso da cucinare
facilmente in padella o al microonde. La soluzione migliore per la pausa
pranzo e non solo.

1 Simply Chef conlugano esperienza, tradizione e affidabilita con la
tecnologia e la sicurezza alimentare, garantendo prodotti freschi da
cucinare celermente & non precotti da scaldare. Da qui la scelta della
giuria del TuttoFood di premiare l'idea di un piatto di rapida cucina, ma
lontano dal cibl precotti o precotti surgelati, In grado di garantire qualita e
naturalezza sulle tavole degll italianl. Una conferma dell'appetibilita dei
prodotti  della provincia teramana In una cornice di rilevanza
Internazionale.
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Pineto, al pastificio Regal con i suoi piatti pronti la "palma d’'oro 85
dell'innovazione” =

Cronaca

Mercoledl 18 Maggio 2011 12:47
Premiata la linea Simply Chef dell'azienda pinetese con
I'ambito riconoscimento di “Prodotto Innovative 2011"

Pineto - || pastificio Regal di Pineto si aggiudica il titolo di
“Prodotto Innovative 20117 con la linea Simply Chef.
L'ambito riconoscimento & stato ottenuto dopo la quattro giorni
del TuttoFood di Milano, la pid importante fiera del settore
\ b‘ ' agroalimentare che si & tenuta dall'g all'11 maggio nel
capoluogo lombardo. Al pastificio pinetese & stata infatti
riservata la possibilita di gareggiare nella vetrina che la
manifestazione riserva alle aziende che si sono maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. Ad aggiudicarsi la
“palma d'oro dell'innovazione” la nuova linea Simply Chef, 23 primi platti di pasta fresca pronti in pochissimi minuti.
Dagli gnocchetti ai funghi al risotto al gamberi, dai cappelletti panna e prosciutto ai tortelloni ai funghi porcini: sono alcune
delle gustose monoporzioni ideali perun primo piatto pratico e appetitoso da cucinare facilmente in padella o al
microonde. La soluzione migliore per la pausa pranzo e non solo. | Simply Chef conlugano esperienza, tradizione e
affidabilith con la tecnologia e la sicurezza alimentare, garantendo prodotti freschi da cucinare celermente e non precott
da scaldare. Da qui la scelta della giuria del TuttoFood di premiare I'idea di un piatto di rapida cucina, ma lontano dal
cibl precotti o precotti surgelatl, in grado di garantire gualitd e naturalezza sulle tavole degli itallani. Una conferma
dell’appetibilitd del prodottl della provincia teramana In una cornice di rilevanza internazionale.

L
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Cranaca »
| piatti pronti di un pastificio di Pineto tra i piu innovativi d'ltalia
La Regal premiata al "TuttoFood" di Milano per la linea dedicata alla pasta rapida
18 maggio 2011
Teramo - Teramo

TERAMO - 1l pastificio Regal di Pineto si aggiudica il titolo di “Prodotto Innovativo 2011” con
la linea “Simply Chef”. L'ambito riconoscimento & stato ottenuto dopo la quattro giorni del
TuttoFood di Milano, la piti importante fiera del settore agroalimentare che si & tenuta dall’8
all’11 maggio nel capoluogo lombardo. Al pastificio pinetese & stata infatti riservata la
possibilita di gareggiare nella vetrina che la manifestazione riserva alle aziende che si sono
maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. Ad aggiudicarsi la “palma d’oro
dell'innovazione” la nuova linea Simply Chef, 23 primi piatti di pasta fresca pronti in
pochissimi minuti. Dagli gnocchetti ai funghi al risotto ai gamberi, dai cappelletti panna e
prosciutto ai tortelloni ai funghi poreini: sono alcune delle monoporzioni pensate dall’azienda
per un primo piatto pratico e appetitoso da cucinare facilmente in padella o al microonde.”I
“Simply Chef” — si legge in una nota diffusa dall’azienda - coniugano esperienza, tradizione e
affidabilita con la tecnologia e la sicurezza alimentare, garantendo prodotti freschi da cucinare
celermente e non precotti da scaldare. Da qui la scelta della giuria del TuttoFood di premiare
I'idea di un piatto di rapida cucina, ma lontano dai cibi precotti o precotti surgelati, in grado
di garantire qualita e naturalezza sulle tavole degli italiani. Una conferma dell’appetibilita dei
prodotti della provincia teramana in una cornice di rilevanza internazionale”.
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DATA: 18 MAGGIO 2011

Al pastificio Regal la “palma d’oro dell’innovazione”

Postato || 18 maggio 2011 da Antonella Galta

Il pastificio Regal di Pineto (Te) si aggiudico il titolo di “Prodotto Innovativo 2011"
con la linea Simply Chef.

L'ambito riconoscimento & stato ottenuto dopo la quattro giorni del TuttoFood di
Milano, la pili importante fiera del settore agroalimentare che si & tenuta dall’'8 all’11
maggio nel capoluogo lombardo.

Al pastificio pinetese & stata infatti riservata la possibilita di gareggiare nella vetrina che
la manifestazione riserva alle aziende che si sono maggiormente distinte per ricerca e
sviluppo. Ad aggiudicarsi la “palma d’oro dell'innovazione” la nuova linea Simply Chef,
23 primi piatti di pasta fresca pronti in pochissimi minuti.

Dagli gnoechetti ai funghi al risotto ai gamberi, dai cappelletti panna e prosciutto ai
tortelloni ai funghi poreini: sono aleune delle gustose monoporzioni ideali per un primo
piatto pratico e appetitoso da cucinare facilmente in padella o al microonde. La soluzione
migliore per la pausa pranzo e non solo.

1 Simply Chef coniugano esperienza, tradizione e affidabilita con la tecnologia e la
sicurezza alimentare, garantendo prodotti freschi da cucinare celermente e non precotti
da scaldare. Da qui la scelta della giuria del TuttoFood di premiare 1'idea di un piatto di
rapida cucina, ma lontano dai cibi precotti o precotti surgelati, in grado di garantire
qualita e naturalezza sulle tavole degli italiani.
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Abruzzo. Al pastificio Regal la “palma d’oro dell’innovazione”
Premiata la linea Simply Chef dell’azienda abruzzese con
I’ambito riconoscimento di “Prodotto Innovativo 2011”
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Al pastificio Regal la “palma d’oro dell'innovazione”
Premiata la linea Simply Chef dell'azienda abruzzese
con ['ambito riconoscimento di “Prodotto Innovative 211"

Il pastificio Regal di Pineto (Te) si aggiudica il titolo di “Prodotto Innovativo 2011” con la linea Simply
Chef. L'ambito riconoscimento & stato ottenuto dopo la quattro giorni del TuttoFood di Milano, la pii
imporiante fiera del settore agroalimentare che si & tenuta dall's all"11 maggio nel capoluogo lombardo.

Al pastificio pinetese @ stata infatti riservata la possibilita di gareggiare nella vetrina che la manifestazione
riserva alle aziende che si sono maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. Ad aggiudicarsi la
“palma d'oro dell'innovazione” la nuova linea Simply Chef, 23 primi piatti di pasta fresca pronti in
pochissimi minuti.

Dagli gnocchetti ai funghi al risotto ai gamberi, dai cappelletti panna e prosciutto ai tortelloni ai funghi porcini:
sono aleune delle gustose monoporzioni ideali per un primo piatto pratico e appetitoso da cucinare facilmente in
padella o al microonde. La soluzione migliore perla pausa pranzo e non solo.

1 Simply Chef coniugano esperienza, tradizione e affidabilita con Ia teenologia e la sicurezza alimentare,
garaniendo prodotii freschi da cucinare celermente e non precott da sealdare. Da qui la scelia della ginria del
TuttoFood di premiare I'idea di un piatto di rapida cucina, ma lontano dai cibi precotti o precotti
surgelati, in grado di garantire qualitd e naturalezza sulle tavole degli italiani. Una conferma
dell’appetibilita dei prodott della provincia teramana in una cornice di rilevanza internazionale.
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DATA: 20MAGGIO 2011

Milano Tuttofood, e' del
pastificio Regal il Prodotto
Innovativo 2011

@ Venerdi 20 maggio 2011 15:21 | [

PREMI | MILANO - 1l pastificio Regal di Pineto si e' aggiudicato Il titolo di
"Prodotto Innovative 2011" con la linea Simply Chef. L'ambito
riconoscimento e' stato ottenuto al "TuttoFood" di Milano, la pid
importante fiera del settore agroalimentare  tenutasl nella ditta’

meneghina.

Al pastificlo pinetese e' stata riservata la possibilita’ di gareggiare nella
vetrina che la manifestazione dedica alle aziende che si sono
maggiormente distinte per ricerca e sviluppo. Ad aggiudicarsi la "palma
d'oro dell'innovazione"” e' la nuova linea Simply Chef, 23 primi piatti di
pasta fresca pronti in pochissimi minutl, nulla a che vedere con clbi
precottl o precottl surgelati.
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DATA: 20MAGGIO 2011

PASTIFICIO PINETO PREMIATO AL
"TUTTOFOOD" DI MILANO

PINETO - Il pastificio Regal di Pineto (Teramo) si & aggiudicato il titolo di "Prodotto
Innovative 2011° con la linea Simply Chef. L'ambito riconoscimento & stato ottenuto al
"TuttoFood” di Milano, la pil importante fiera del settore agroalimentare che si & tenuta
nel capoluogo lombardo.

Al pastificio pinetese & stata infatti riservata la possibilita di gareggiare nella vetrina che
la manifestazione dedica alle aziende che si sono maggiormente distinte per ricerca e

sviluppo.

Ad aggiudicarsi la "palma d'oro dell'innovazione” & la nuova linea Simply Chef, 23 primi
piatti di pasta fresca pronti in pochissimi minuti lontani dai cibi precotti o precotti
surgelati.




